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Àtrente kilomètresau nord deToulouse, Marc Penavayre, pionnierdel'appellation Fronton,
voue une passion éclairée à son cépage, la négrette. Sans renier ses blancs tendus.

Reportage et dégustation de Pierre Casama/or

Photos :Domaine Plaisance Penavayre
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{Ùevigneenccwe
Vie de château

Marc Penavayrefait partiede ces
vignerons qui appuient leurs com
pétences sur une solide éducation

scientifique mais qui ne se sont jamais éloignés
des réalités du terrain. Peut-être parce qu’il
est issu d’une famille terrienne, de vrais pay
sans qui se partageaient entre élevage, vignes
et pèchers. La vigne, son père Louis la cultive
avec soinjusqu’à décider de quitter la coopérative de Villaudric
pour élaborer son propre vin. Le début d’une aventure aty
pique à l’époque qui verra naître son étiquette sous le label
VDQS (vin de qualité supérieure), et si les premières cuves sont
vendues au négoce, Louis passera à la mise enbouteilles.

Marc est ingénieur Énita, il passe son diplôme d’oenologue à
Toulouse puis entame sa carrière à l’Inra de Guadeloupe avant
de devenir le directeur de celle du Val de Loire. II revient sur
la propriété familiale de Vacquiers et porte la surface à 35 hec
tares, avant de redescendre à 27 aujourd’hui, afin de mieux
maltriser la culture bio adoptée en 2005 (le domaine est cer
tifié depuis 2011). Une décision assumée très tôt, aiguillonnée
par quelques copains dont Bernard Plageoles, son voisin gail
lacois. 11fait aujourd'hui figure de pionnier dans l’appellation
Fronton et les ricanements du début ont fait place à l’admi
ration. Aujourd’hui, son fils Thibaut, ingénieur et oenologue
comme son père, estvenule seconder. «J'auraiplus de temps
pourobserverchaqueparcelle, êtreplus réactif etprendre du recul »,
nous dit Marc.

UN TERROIR EN DEUXIDENTITÉS
Le terroir de Plaisance se divise en deuxidentités. Les parcelles
historiques sur l’appellationFronton, avec troistypesdesols.La
troisième terrasse du Lot et ses rougets argilo-limoneux, riches
en argiles rouges, des sols froids qui résistent à la sécheresse et

induisent des maturités lentes, des sols de tran
sition ensuite avec des boulbènes caillouteuses
de précocité moyenne etla dernière terrasse du
Lot enfin, avec des graves et graviers, reposant
sur des argiles rouges sidérolithiques riches en
fer, plus précoces.

Au sud du village de Vacquiers, côté Vallée de
la Garonne, le terroir est argilo-calcaire grave

leux, très pentu. 11est hors appellation mais convient parfai
tement aux blancs. Marc Penavayre y a planté du chenin, puis
du muscat, et du bouysselet, ce cépage blanc issu d’une vieille
variété locale tombée dans les oubliettes viticoles. « Je colonise
ce côté-là, un terroir avec des caillouxsur 15 cm, assis sur del'argile,
puis sur lesocle calcaire, cesont dessols qui apportentfraicheur etten
sior. Ils sont balayés par levent d'Autan etlapentesudinduitdebelles
maturités. Je ne connais ici nigel nisécheresse, souligne-t-il. Cefut
autrefoisun terroirviticole maisbousculéparla culture du tournesolj’y
possède aujourd'hui quatre hectares.J'y ai implanté dejeunesnégrettes
etun conservatoiredecépageslocawc, dontlanégrettepounjut. Côté
Fronton, avec l’aide de la Sicarex, nous avons implanté une collection
detrenterangéesdenégrettesdeprovenancesdiverses, dontlaVendée
etVîledeRé,pourconserverlepatrimoinegénétiquedu cépage etoffrir
plus que les quatre clones aujourd'hui agréés. »

UNE PASSION POUR LANÉGRETTE
La négrette, Marc Penavayre est tombé dans sa marmite
depuis son enfance. Ce cépage est sonADN, il lui voue une
passion éclairée. Tout son travail consiste à la mettre en
valeur, lui donner le rangde cépage noble alors qu’elle a long
temps été considérée comme un petit plant local, certes fruité
mais sans relief.

La viticulture est bio, Marc est un convaincu de la première
heure. 11a aujourd'hui une expérience solide de cette pratique

Thibaut Penavayre
Lejeune hommeestvenu
seconder son père Marc
aprèsdesétudes
d’ingénieur agro à Purpan
et un diplôme national
d’œnologue (DNO)
à Toulouse. II a pour
ambition dedévelopper
les blancs et d’introduire
des vinifications dans l’air
du temps, comme
des "sans soufre”
ou de légères infusions.
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La verticale de Tot Çô Que Cal
C'Tout ce qu’il f'aut")

Issued'une parcelle
de2,2hectares
devieillesvignes
de négrette à petits
rendements,
cette cuvée est
vinifiéesur
seslevuresduterroir,
malolactique
sous bois, élevé
douzemoisenfoudre
ethuitmois
en cuves béton.

L’éclat de lajeunesse
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Rebaptisé "château" par Marc en 1991,Plaisance a retrouvé sa dénomination
“domaine", plus proche de leur philosophie, à l’arrivéede Thibaut.

etpencheverslabiodynamie (sans certification) avecpragma
tisme, sans références occultes mais avec une honnèteté scien
tifique qui lui en fait observer les effets, positifs ou non. «Le bio
apporte un équilibre.Surla négrette,on estpasséde4,10à 3,85 depH,
avecune augmentation delafraîcheursurce cépageréputépeu acide.
Pourlabiodynamie,ilsembleraitquelaplanteprenneunetoumurequi
m’intéresse, son port estplus droit. La vigueur est régulée avec la silice,
la structure dusol s’améliore, maiss’ily a des effets positifs surl’argilefe
ne vois rien sur les cailloux», constate-t-il.

Les vendanges sont manuelles. La juste maturité est sur
veillée car les degrés peuvent monter très vite sur les pentes
sud et les sols chauds. Les raisins sont apportés enbennes et
caisses. Les cuves inox ont été vendues et remplacées par des
cuves béton de petite capacité pour bien “parcelliser”. Les
blancs sont vmifiés enjarres, demi-muids ou cuves, légère
ment débourbés, fermentés en levures indigènes, élevés sur
lies fines. Les rouges sont égrappés, triés sur table, les raisins
encuvés par gravité avec des godets apportés en haut de la
cuve, ils ne sont pas foulés. Un pied de cuve sélectionné par
S02 facilite les départs en fermentation que Marc et Thibaut
veulent rapides. On peut piger grâce aux grandes trappes des
cuves béton.

Les vins sont gardés deux hivers, après des élevages en
cuves, foudres ou barriques selon les cuvées, puis un an en
béton pour un mariage entre vin et notes d’élevage. «Dans les
annéesl990,j’ai cédéà la mode desvinsbodybuildés avecdesextrac
tionsélevéesmaisla négretten’estpasfaite pour celafesuisrevenuvers
desinfusionsplus équilibrées», indique Marc.

LESTYLE DES VINS
Parmi les blancs, LAhumat 2020 (89/100), un sauvignon issu
de vieilles vignes plantées sur sols d’alluvions et galets roulés,
élevé en amphores, barriques de 500 litres et cuves, vinifié
dans une pièce régulée à 18° C, sans “malo”, dévoile un fruit
blanc mûr, une bouche fruitée, avec du relief, une minéralité
saline. C’est un sauvignon mature etbientendu.

Le domaine
pencheversla

biodynamie avec
pragmatisme

T.ATATT.T.E POUSSARD CONTRE LES MALADIES DU BOIS

Les sols sont enherbés unrangsur deux, plantés après passage
d’un disque avec un complexe de graminées et légumineuses,
on broie le rang suivant, il est roulé, jamais enfoui. Un intercep
désherbe sous les rangs. Greffés sur fercal ou 420A, les pieds
sont conduits en taille Poussard, une sorte d’éventail dans le

sens du rang qui facilite les trajets de
sève, une des armes pour combattre
les maladies du bois. Le palissage est
établi assezhaut, Marc veut de la surface
foliaire, le rognage n’est pas systéma
tique, un effeuillage léger est effectué
avant véraison. Les grappes sont éclair

cies pour induire un microclimat à leur niveau.
Côté traitements, cuivre et soufre, bien entendu, avec des

doses minimes, huiles essentielles, infusions et décoctions
appliquées en mème temps. Le vignoble bénéficie de la confu
sion sexuelle sur les 200 hectares de vignes du village, ce qui
assure son efficacité. Pas d’engrais, seulement du compost
acheté. Les bois de taille étaient restitués jusqu’à cette année
où le black rot (ou pourriture noire) a fait son apparition, ils
seront désormais évacués.

« Les replantations sont effectuéesen massale et nous aimerions
revenirau greffageenplace ets'éloignerde lagreffe en oméga,comme
surnotreparcellehistoriqueplantéedeboisdifférentsentrel965etl968
qui ne souffre d’aucune maladie », précise Marc Penavayre, qui
poursuit : «Nousavons implanténeufrangéesdenégrettepounjutque
nousvinifionsàpart, cecépageanciendonnedepetits degrés.C’estune
pisteàsuivrepour compenserleseffetsdu changementclimatique ».
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En blanc comme en rouge, la large gamme de cuvées aux noms occitans parfois
imprononçables permettra à chacun de trouver le vin qui lui correspond.

Cruchinet 2020 (91/100) est un petit chenin né sur alluvions
anciennes et cailloux, macéré pour partie, élevé en amphores,
demi-muids et cuves et qui a effectué sa “malo”. Très légère
mentbotrytisé, avec des notes épicées, de pâte de coing, archi
tecturé, avec une présence tannique, une finale sur une légère
amertume et les épices, c’est un vin destiné à une garde de trois
à quatre ans.

Bouysselet 2020 (96/100), un vieux cépage local issu du
savagnin et du plan de Cauzette, cousin du chenin avec qui il
partage sespH bas, provient de la partie argi
lo-calcaire. 11est élevé en cuves et amphores,
sans “malo”. Son nez est miellé, avec des
épices, des fruits blancs mûrs, des agrumes.
Sa bouche se montre ample, avec du gras. La
richesse est équilibrée par un tonus intense,
une finale épicée, avec une belle présence
de noisette... Un deuxième millésime très
prometteur.

Tirée à la cuve, la partie de négrette pure
du Rosé 2021 (88/100) est travaillée comme
un blanc, sans “malo”. Elle dévoile unjoli
fruit, avecdupeps. Levinfinalseraassemblé
avec de la syrah pour proposer un rosé de
bistronomie.

Côté vins rouges, Le Rouge 2019 (90/100)
est un assemblage de négrette (65 %), syrah,
gamay et cabernet plantés sur les sols de la
troisième terrasse du Lot. Son nez s’exprime
sur un fruit framboisé. La bouche offre des
tanins mûrs, fondus et poivrés, une belle
fraicheur finale. Voilà une séduisante entrée
de gamme enFrontonnais.

Serr da Beg Negrette 2020
(90/100) est issu de parcelles choi
sies pour l’acidité des raisins. 11est
élaboré sans sulfites, vinifié avec un pied de cuve, sans trop
d’extraction, en cuves inox. La mise a lieu assez tôt, en juin.
Le nez exhale des notes de fruit rouge un peu grillé. Juteux
et réglissé, c’est un vin structuré et croquant. 11est vendu de
novembre à avril, hors périodes chaudes.

La cuvée Alabets 2019 (94/100), une négrette 100 % issue
des sols de transition, vinifiée et élevée
deux ans en cuves béton, est pleine d’un joli
fruité épicé, avec une touche de violette, de
réglissé. Une belle expression du cépage
dans sa pureté, avec une maturité solaire et
des épices qui ressortent bien sur ce terroir.
Une jolie bouteille de caractère qui devient
la cuvée phare du domaine.

L’ancienne cuvée Thibaut, désormais
baptisée Le Pitchou, est composée de
négrette de la haute terrasse du Lot, en
majorité complétée par de la syrah, élevée
un an en vieilles barriques de 300 litres
et un an en cuves béton. Le 2019 (94/100)
révèle un nez sur le fruité noir et les épices,
avec des notes vanillées. La bouche ample,
structurée, livre des tanins mûrs et bien
fondus. L’élevage est encore marqué ; il faut
l’attendre. Le 2018 (96/100) est plus floral,
avec un fruité plus vif, une architecture
bien définie et de la précision aromatique.
Le boisé est plus fondu. Ce vin s’allonge sur
une finale complexe. •

Le domaine en détail
Appellation :Fronton.
Surface : 27hectares.
Sols : des rougetsargilo-limoneux
de la troisième terrasse duLot,
desgravescaillouteuses, des sols
de transition entre rougets etgraves,
des argilo-calcaires (horsAOP).
Cépages blancs : sauvignon,
chenin, sémillon, muscat, bouysselet.
Cépages rouges: négrette, négrette
pounjut, gamay, syrah, cabemets
francet sauvignon, jurançon noir.
Viticulture : bio certifiée depuis
2011, biodynamiesanscertiflcation.
Vinifications : levures indigènes,
élevagesde deux ans en amphores,
barriques, demi-m uids etcuves béton.
Production moyenne :
100000 bouteillespar an.
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