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Moteur du renouveau du Frontonnais depuis
plus de vingt ans, Marc Penavayre donne une
interprétation identitaire du cépage local, la
négrette. Certifié en bio depuis 201, il est ensuite
rejoint par son fils Thibaut. Le profil des vins
reste juteux et avenant, les cuvées aux noms
parfois impronongables sans ['aide d'un dico
occitan définissent lidentité de Fronton. En evo-
lution permanente et travaillée sans intrants, la
gamme permettra 4 chacun de trouver le vin qui
correspand & son style de degustation.

Les vins : depuis l'arrivée de Thibaut, les vinifi-
cations s'encanaillent, les contenants se muiti-
plient et le profil des cuvées bouge vers plus de
modernisme. Attention a la précision, toutefois !
Le pet nat’ se déguste sur la bulle joyeuse du
muscat de‘Mambourg et du chenin: une frian-
dise aux notes d'agrumes et d'epices douces

yin

La guiida
ded Sl badd

YIMNS

S Fronts

Ta00

4 II""F‘l'-I

FEHE min
P I e
FED i

§'E oD i
arimareis

® @

Domaine Plaisance Penavayre - 102, Place de la Mairie - 31340 Vacquiers
www.plaisancepenavayre.fr contact@plaisancepenavayre.fr
0561849741

affichant seulement 10,5° degrés d'alcool. Le
rOSé expose une nuance:orangée sautenue,
celle d'une saignée de negrette. En ouverture de
la série des blancs, Ahumat est un sauvignon
vinifié et élevé en grés, bois et inox, qui nous
emmeéne vers les fleurs, les fruits exotigues, la
péche et la poire. Deux autres raisins fondent
les autres blancs : Cruchinet, chenin en partie
maceéré sur peau et vinifié en grés, barriques et
cuves en fibres, s'affiche a la pointe de I'oxydatif
avec son parfum dherbes fraiches qui glisse
vers une amertume rafraichissante en finale ;
et Bouysselet, le nouveau-né de Fronton, planté
depuis une poignée d'années, qui sent bon
I'amande fraiche, le citron, savoureux et tonique,
avec une belle déclinaison de fruits en fin de
bouche. On profite de la négrette pure dans
Alabets, floral et legérement réduit 4 cause des
argiles et boulbénes, avec ses ardmes de myr-
tilles, mares, et une franche acidité. Dans Le
Rouge, la negrette s'appuie sur la syrah et le
cabernet franc, trilogie savoureuse et fraiche,
florale en finale. Le cépage-roi de Fronton pré-
sente un profil trés mur et presque confit dans
Serr Da Beg. Negret Pounjut, ne de boulbéne et
graves, offre un jus savoureux sur un fruit noir:
une version de negret pounjut qui pinote pres-
que, délicatement cerclée d'un tanin frais et
délicat.

—= VDF Ahumat 2022 89
—= VDF Bouysselet 2022 92
—= VDF Cruchinet 2022 91
s Fronton 2022 88
= \/DF Petnat 2022 88
= Fronton Alabets 2020 ]
@ Fronton Le Rouge 2021 89

= Fronton Serr Da Beg 2022 90
= \VDF Negret Pounjut 2022 92




